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Salate

Q-[auscfressing, Pinienkerne, Balsamicocreme

CBei[agensa[at
4.30

Gemischter Salat
5.90

Tomatensalat
Cﬁerrytomaten, Lauchzwiebeln

5.90

Tomatensalat mit Mozzarella
Cﬁewytomaten, Rucola, %uﬁ(e[mozzam[fa, Olivendl, iParmesansydne
9.00

Rucola Salat

Cﬁewytomaten, Olivenol, ?armesans}adne
7.60
mit gebratenem Ziegenkiise
10.90

Alla Stazione
gemiscﬁter Salat, Vorderschinken, T} ﬁunﬁscﬁ, Scﬁafs/éc’ise, Oliven, Fi, Lauchzwiebeln
12.90

Gemischter Salat, wahlweise:

T(ussﬁreﬁszeiscﬁ (100 gr,) 18.00
Lachsfilet (200 gr.) 18.00
garnel’en (5 Stiick) 20.00
CRum]osteaE, tranchiert (200 gr.) 20.00

ﬂ-(dﬁncﬁenﬁmsgﬁﬁat, tranchiert (200 gr,) 15.00
Scﬁweineﬁ[et, tranchiert (200 gr.) 16.00



\/orspeisen Klassiker

Ve1feinert mit Olivendl, Pinienkernen, (Parmesans’pdnen, Balsamicocreme

Bruschetta di Parma (Zwei Stiick)
Tomaten auf gerosteten Brot, Knoblauch, CBujTe[ Mozzarella, Parmaschinken
8.00

CRinJercaqoaccio
Diinn gescﬁnittenes Rincfe@’[et auf Rucolabett
11.60

ﬂ(a[ﬁsca@aacia
Diinn gescﬁnittenes ‘Ka(ﬁsﬁ(et auf Rucolabett oder
mit T ﬁunﬁscﬁsauce ﬂﬁerzogen, Kayern
11.60

Vitello Tonnato

Driinn gescﬁnm‘enes Ka[ﬁsffeiscﬁ mit T ﬁunﬁscﬁsauce uﬁerzogen, CKaJoern
10.50

Prosciutto e Melone
CFL'mf Stiick ‘]-(onigme[one mit Parmaschinken
11.60

Ccya}oa di Parma, Bresaola und Parmaschinken
Luﬁgetrocﬁneter Schweinenacken, Rinderkeule, Parmaschinken diinn gescﬁnitten,
auf Salatbett
15.00

Antipasti ‘Mista
Gemischter Vorgpeisente[[er:

Cmyaccio, Parmaschinken auf ‘]—[onigme[one, Vitello ‘Tfmnato,
Biiffel Mozzarella auf Tomaten, verschiedene Sorten eingelegtes Gemiise
kl. Portion  12.00
gr- Portion 17.00



\/orsyeisen \/egemn’scﬁ

Ve@feinert mit Olivendsl, Pinienkernen, ?armesanspc’inen, Balsamicocreme

Bruschetta (drei Stiick)

Tomaten auf geré‘stetem ‘Brot, Knoblauch
8.00

Mozzarella Ca}orese
%uﬁe[mozzareffa auf’fomaten
Oltvendl, Ba[samicoessig, Basilikum
10.30

Mozzarella al Forno
ﬂBuﬁ%(mozzare[[a geﬁacﬁen
Tomaten, Olivendl CBasifiEum}oesto, Knoblauch
10.30

illnti}msti Mista \/egemfe
Gemischter Vorsyeisentef[er:
Bruschetta, CBuﬁfe[ Mozzarella auf T omate, verschiedene Sorten einge[egtes Gemiise

k[ Portion  12.00
gr- Portion 17.00

%f%ﬂdﬂ"
%{Z/Mfm% m/ Salienisclh



Sujo]oen

Crema di Pomodoro
Tomatens ujoye
0.50

‘Minestrone
Ttalienische Gemitisesuppe
0.50

Meeregcmcﬁtesu}o}ae
Tomatisiert, Gemiise, Meeresfrﬁcﬁte

9.00

\/orsyeisen Fisch

Vevfeinert mit Olivendl, Knoblauch

CRiesengame(en vom Grill
Drei fRiesengameﬁm, ‘Knoﬁ[aucﬁc[ressing
10.50

Cozze ripiene - Miesmuscheln (Sejot. bis Febr.)
Tomatensahnesauce, Pesto, mit Parmesan tiberbacken
9.60

Meeresfmcﬁtesafat
Gemiise, Meeresfm‘lcﬁte
11.00

%}@ 712 %ﬂé’@ﬂ/
@;@é a{/ den %r/@%ﬁ///,
wird s myﬁfﬁﬁé@m ﬂ@é{&fdé ((/7’2[/%6;7@)’46//24



Nudeln —\/egemriscﬁ

Knoblauch, Parmesanspdne

S}oagﬁemﬁ Q\fa}oofi
’T)O‘matens auce
9.30

je 11.00

S}oagﬁem’ Arrabbiata

Tomatensauce, Zwiebeln, Chili

S}mgﬁet‘ci con aglio, olio e pe eroncino
Tomaten, Ol, Chili, Pinienkerne

Spaghetti Mozzarella

‘Tbmaten, Ol Basilikum, Mozzarella, Pinienkerne

S agﬁetti Pesto

fBasi(iléum}oesto, Pinienkerne

Sjoagﬁetti Rucola

%matensaﬁnesauce, CRuco[a, Tomaten

Penne Broccoli
%mafensaﬁnesauce, Brokkoli

‘Penne \/egetafi

Tomatensahnesauce, Artischocken, Zucchini, Brokkoli

‘Penne Tungﬁi

Sahnesauce, Cﬁamyigmons

‘Penne Syinaci e Tungﬁi

Sahnesauce, Cﬁam}aignons, Sjainat, Tomaten

J’e 12.00

Penne ?orgonzofa
Gorgonzola, Sahnesauce

Penne Gorgonzola e Spinaci
gorgonzofa, Sahnesauce, Syinat, Tomaten

ggf/ygéad/w



Nudeln - Klassiker

Knoblauch, Tarmesam}odne

fJe 11.00

Syagﬁetti CBofogna
Q—facﬁffeiscﬁsauce

Syagﬁetti Carbonara
Sahnesauce, Speck, Eigelb

Penne Matriciana
Tomatensauce, Bacon, Chili, Zwiebeln

Penne Broccoli alla Panna
Sahnesauce, Cﬁam})ignons, Brokkoli, Vorderschinken

Penne Panna
Sahnesauce, Champignons, Vorderschinken

Je 13,50
Te ag[iateffe di ‘Maiale

Sahnesauce, Cﬁampignons, Scﬁweinﬁfetstreg’fen

T ag[iate[fe Pollo

Sahnesauce, Cﬁamyignons, Q—(dﬁncﬁenﬁruststreifezn

T agﬁ’afeﬂé ‘Bistecca

Sahnesauce, Cﬁampignons, Steaﬁstretfen
16.00

&f@gmy@



Bacﬁqﬁengericﬁte - \/egetariscﬁ

Uberbacken mit Edamer ‘dee-ﬂ\/lozzare[fa-fMiscﬁung, Knoblauch

fJe 11.50

Broccoli al Forno Veg‘
Sahnesauce, Cﬁam}aignons, Brokkoli

S}f)inaci al Forno
Sahnesauce, Cﬁamyignons, S}ainat, Cﬁerrytomaten

Verdura al Forno
gemaseauﬂauf in Tomatensauce mit ‘Pa}?riléa, Karotten,
Zucchini, Sellerie, Brokkoli, Cﬁerryromaten, Mais

Bacﬁcﬁngeriaﬁw — Klassiker

Uberbacken mit Edamer Cdee-Mozzare[fa-ﬂ\/liscﬁung, Knoblauch

fJe 11.50

Broccoli al Forno
Sahnesauce, Cﬁam}oignons, Brokkoli, Vorderschinken

Lasagne al Forno
Cl-[ac@ﬂeiscﬁsauce, Bechamelsauce

Penne al Forno
ﬂ-[acléf[eiscﬁsauce



Nudeln - Fisch & ‘Meeresfmcﬁte

Knoblauch, Parmesanspdne

Syagﬁem’ Acciuga (finge[egte Sardellen)
Cﬁerrytomaten, Olivenol, Sardellen, ﬂ(a}oem, Pinienkerne
12.00

S]mgﬁem’ Cozze - ‘Miesmuscheln (qut.-ﬂfeﬁr.)
Tomatensaﬁnesauce, ‘Miesmuscﬁefn
12.00

S Spag hetti Marinara
Tomatensaﬁnesauce, ‘Meeresf T1UC ﬁte
15.00

Penne Gamberi
Tomatensahnesauce, F [ussEreﬁszeiscﬁ
16.00

Penne Tonno
‘Tomatensaﬁnesauce, Tﬁunﬁscﬁ
11.00

T ag[iate[fe Salmone
Tt omatensahnesauce, Lachs, Dill
14.00

T ag[iate[fe G{iesengameﬁen

Tomatensahnesauce, 5 Riesengamefen, Dill
17.00

%Mu



Tortellini mit ‘F [éiscﬁﬁlffung

Knoblauch, (Parmesansydne

Je 11.00

Tortellini CBofogna
‘]—[acﬁffeiscﬁsauce

Tortellini (jorgonzofa

gorgonzofa, Sahnesauce

Tortellini alla Panna

Vorderschinken, Sahnesauce, Cﬁam})ignons

Tortellini Pesto
@asifiﬁumpesw

Tortellini - Steinyi[zfﬁffung

Sahnesavce, Champignons

Tortellini - Ricotta S}oinatfa[[ung

Sahnesauce, Champignons, Spinat



‘Pizza - Vegemm’scﬁ

Jede Pizza mit Pizzasauce und Edamer ‘Kc’ise—ﬂ\/lozzare[[a—ﬂ\/[iscﬁung
Wlargﬁerim

kl. 8.30 /gr. 9.30

kl. 9.70 /gr. 10.70
Broccoli Due
Brokkoli, Mais, Hollandaise

Carciofo
Artischocken, CPegoerom’, Oliven, Tomaten, Lauchzwiebeln, Knoblauch

i ungﬁi
& ﬁamyignons

Mozzarella

Mozzarella, Cﬁerrytomaten, Basilikum, Knoblauch

Quattro Formaggio
Vier verschiedene Kdsesorten:
Schafskdse, Gorgonzola, Mozzarella, Parmesan

Rucola

Rucola, Cﬁerrytomaten, CParmesansydne
S}Oinaci
Sjoinat, Tomaten, Knoblauch

Spinaci Gorgonzola
Sjm’nat, (jorgonzofa, Tomaten, Knoblauch

Sjoinaci Scﬁafsﬁc’ise
Sjoinat, Scﬁafsﬁc’ise, T omaten, Knoblauch

Vegem(é ‘Uno
Brokkoli, Artischocken, Zucchini

Vegetafe Due
‘Matis, Ta]am’ﬁa, Cﬁam})ignons



Pizza - Klassiker

Tede Pizza mit Pizzasauce und Edamer dee—Mozzare[[a—Miscﬁung

kL. 9.70 /gr. 10.70
Bologna
‘J-(acﬁffeiscﬁsauce

Broccoli
Vorderschinken, Brokkoli, Hollandaise

Diavolo
Pikante Salami

Friesenpizza
Vorderschinken, Mais, Hollandaise

(jorgonzofa
Vorderschinken, gorgonzofa

Hawaii
Vorderschinken, Ananas

‘Mista Uno
Vorderschinken, Salami, Cﬁam}oignons

‘Mista Due

Vorderschinken, Salami, Cﬁamyignons, Artischocken, Oliven

Prosciutto e Funghi
Vorderschinken, Cﬁam]otgnons

‘Rustica
‘Bacon, Kapern, Spiege[ei, ‘Kamﬁ[e[n, Zwiebeln

Salame e Tungﬁi
Salami, Cﬁamyignons

Pollo

Hihnchenbrust, Mais, Cﬁamyignons, Hollandaise
kL. 10.50 /gr. 11.50

Parma
Parmaschinken, Rucola, Cﬁerrytomaten, Tarmesansydne
kl. 13.00 /gr. 14.00



Pizza - Fisch & ‘J\/leeresﬁ’ilcﬁte

Tede Pizza mit Pizzasauce und Edamer QCéise-Mozzare[[a-Miscﬁung

?[cciuga
Sardellen, T omaten, CKa}oern, Lauchzwiebeln, Knoblauch
kl. 11.00 /gr. 12.00

Tonno ¢ Ci}?offa
T ﬁunﬁscﬁ, Zwiebeln

kl. 9.70 /gr. 10.70

Gamberi
g [ussﬁreﬁsffeiscﬁ, Lauchzwiebeln, Knoblauch
nur gr. 14.00

Salmone
Lachs, Dill, ﬂ(rduterquarﬁ, Knoblauch
kl. 11.00 /gr. 12.00

Spinaci Salmone
Sjoinat, Lachs, Hollandaise, Knoblauch
kl. 11.00 /gr. 12.00

Marinara
‘J\/[eeresﬁfﬁcﬂte, Lauchzwiebeln, Knoblauch
kl. 13.00 /gr. 14.00

Garnelen
5 ‘Riesengame(en, Dill, ’Krduterquarﬁ, Knoblauch
kl- 14.00 / gr. 15.00

Spinaci Garnelen
5 Riesengame&m, S}oinat, Hollandaise, Knoblauch
kl. 14.00 / gr. 15.00



Sjoezia[itc’iten von CRiesengame[én

Sieben CRiesengarne[en, Q%eifagensa[at
Je 23.70

Vom Grill
Knoblauchdressing

‘Rustica
Syinat, Cﬁamyignon-Saﬁnesauce, ge[ﬁe Bandnudeln, mit Parmesan

gorgonzofa
Sj?iﬂdt, gorgonzofasauce, ge[ﬁe Bandnudeln

Con agﬁ’o, olio ¢ Jaegoeroncino
Cﬁewytomaten, Olivendl, Chili, Basilikum, Knoblauch

Verdura

Tomatensahnesauce, Gemiise, Cﬁewytomaten, Knoblauch, Chili

Sjoezia[i’téiten vom Lachs

220 gr Lachs, Beifagensafat
Je 22.00

Vom Grill

Baked Potatoes, ‘.Krduterquarﬁ, Zitronenbutter

‘Rustica
Spinat, Cﬁamyignon-Saﬁnesauce, ge[ﬁe Bandnudeln, mit Parmesan

gorgonzofa
Sjm’nat, (jorgonzofa, ge[ﬁe Bandnudeln

S}?inaci
Tomatensauce, Syinat, ge[ﬁe Bandnudeln, Hollandaise



Sjoezia[i’téiten vom Rind - Rum]osteaﬁ

220 gr CRumJosteaE vom Rind, CBei[agensa[at
Je 24.50

CRum}astea,E vom Grill

Baked Potatoes, Km‘uterquarﬁ, Kriuterbutter

‘Rustica
S}n’nat, Cﬁamyignon-Saﬁnesauce, ge[ﬁe Bandnudeln, mit Parmesan

(jorgonzo(a
S}?inat, (jorgonzofa, ge[ﬁe Bandnudeln

Tungﬁi
Baked Potatoes, Krduterquarﬁ, Cﬁamyignons, Zwiebeln, Krauterbutter

Piccante
Tayriﬁa, Cﬁam}aignons, ?ﬁﬁrsauce, Rosmarin/éamﬁfn

S]oezia[itdten vom Lammﬁfet

200 gr Lammﬁfet, ﬂei[agensafat
je 23,70

Vom Grill

Baked Potatoes, CKrc'iuterquarE, Krdauterbutter

‘Rustica
Syinat, Cﬁamyignon-Saﬁnesauce, ge[ﬁe Bandnudeln, mit Parmesan

gorgonzofa
Sjainat, gorgonzofasauce, ge[ﬁe Bandnudeln

Piccante
CPa}WiEa, Cﬁamyignons, fPfeﬁrsauce, (Rosmarinléarwl%fn



CRindéUQ[et Sjoezia[itéiten

220gr CRinofewﬁl’et

CRinc[mﬁfet Piccante
Tortellini Stein}oi&fu[(ung, CPfeﬁersauce

Rinderfilet (jorgonzo(a

Tortellini Steinyi[z a[fung, Syinat, gorgonzofasauce

CRinc{erﬁfet ‘Rustica
Tortellini Stein,pifzﬁlffung, S}oinat, Cﬁamyignons, Sahnesauce

Rindérﬁ[et Tungﬁi

Tortellini Stein}?ifzfu[[ung, geﬁmtene Cﬁam}oignons und Zwiebeln

fJe 30.00

Smf ‘n T mf
Rindérﬁﬁet, ) garne[en, Tortellini Stein]oi&fuffung, Tﬁeﬁersauce

35.00



S}oeziafitc'iten VOm ﬂ-[c’iﬁncﬁenﬁmsﬁfet

200 gr ‘]—(c’iﬁncﬁenﬁmsgﬁ&zt, @eifagensafat
Je 17.50

Vom Grill

Baked Potatoes, Cl(m‘uterquarﬁ, Krduterbutter

‘Rustica
Sjainat, Cﬁam}oignon-Saﬁnesauce, ge[ﬁe Bandnudeln, mit Parmesan

Gorgonzola
Spinat, gorgonzofasauce, ge[ﬁe Bandnudeln

Tungﬁi
Baked Potatoes, CKTduterquaVﬁ, Cﬁamyignons, Zwiebeln, Krauterbutter

Piccante
CPa}ariEa, Cﬁam}aignons, Tfeﬁ(ersauce, ’Rosmarinﬁamﬁzfn

Syeziaﬁtdten vom Scﬁwein(»ﬁﬁet

200 gr Scﬁweineﬁ&t, Bei(agensafat
Je 19,70

Saltimbocca ,alla Romana“
Salbei, Parmaschinken, Salbeisauce, Rosmarinﬁartqﬁh[n

‘Rustica
S}n’nat, Cﬁamyignons-Saﬁnesauce, gefﬁe Bandnudeln, mit Parmesan

gorgonzofa
S}ﬂinar, gorgonzofasauce, ge(ﬁe Bandnudeln

Tungﬁi
Baked Potatoes, Krduterquarlé, Cﬁamyignons, Zwiebeln, Krduterbutter

Piccante
CPaJariEa, Cﬁam}oignans, Tﬁﬁ(ersauce, Rosmarinﬁartqﬁ[e[n



Wasser und Sofrcfrinﬁs

S. ?e[(egrino Fl. 0,25 [ 3.10
S. Te[[egm’no Fl. 0,75 [ 6.50
iZlclua Panna Fl. 0.25 [ 3.10
ﬂqua Panna Fl. 0.75 [ 6.50
Coca-Cola (2:4.6)
Coca Cola Ligﬁt (2,4.5) je Fl. 033 3.20
Fanta (4,6)
S]om’te (1)
Spezi (24.6) je Fl.o33 [  3.20
‘Presta (igﬁt (s) g(. 04 430
Bitter Lemon )
(jinger-ﬂl’e
Tonic Water ) je Fl. 02 310
Deichlimo
Apfelschorle

olunder (¢) jeFl o33l 320
‘Unsere Sc’iﬁe
Traube, Rhabarber, ‘Mamcuja,
%yfe[, Orange je Fl. 02 3.10

Nektare

Kirsche, Banane je Fl. 02 310
KiBa Fl. 0,4 430

Alle Safre und Nektare auch als Schorle
je Gl.oal 430



Der Qzljoeritlf Al Ttaliana
Sjﬂirituosen & Likor - 2¢l

gm}o}oa ‘Moscato 40% 3.50

Vecchia Romagna (Canc@) 40% 2.90

Averna (sizilianischer Bitterlikor, 329% 2.50

Krdauter, CBitteromngen, Zitronen)

Ramazotti (Krauterlikor) 30% 2.50

‘Monteneqro (Krduter[iﬁdr, 23% 2.50

leicht suifSlich mit Zitrusnote)

glynar (ﬂ(rduter(iﬁdr aus 16% WO
rtischocken)

Sambuca (Liﬁ()’r, Anis, 42% 2.50

Sternanis, SiifSholz)

‘Amaretto (Mamfe(fiﬁo‘r) 24% 2.50

Marsala (sizilianischer Likorwein) 14,5% 2.50

Frangelico (Haselusslikor) 20% 2.50

Luxardo 32% 2.50

(Likor aus Maraschinokirschen)

ngofi (Walderdbeerlikor) 24% 2.90

St. Germain (Holunderbliiten-Likér) 20 % 3.70

CBorgﬁem’ (fspressofiﬁdr) 25 % 2.50



Kaffeespezialitiiten

fEs,presso 1.80
CDoy]oeﬁ“er fsyresso 3.00
Espresso Macchiato 1.90
fsyresso Coretto 4.00
mit Grappa oder...

Ca}oyuccino 3.00
Latte Macchiato 3.00
Flavored Latte Macchiatto 3.80
Milchkaffee 3.00
‘Kaﬁ[e Créme 3.00
Pharisder 6.50
Rum Grog 4.00

Leckeres mit Kakao

Becher Kakao / Sahne 3.10
Schokoccino 3.80
mit Espresso

Cookie Schoki 3.80

ﬂ-ﬂag’[ge Schokolade, Cooﬁiesiruy

Tee

je 2.50

Schwarzer, Griner, Rooibos, Friichte,
Krauter, Kamille, Omnge-ilngwer, CBmtaJofe[



Dessertsyeziafitdten

Tiramisu (Zieh mich hoch)

Tiramisu Friichte*-Sorbet

Panna Cotta Sahnecreme (Langenﬁomer Sahne)
Panna Cotta Friichte*-Sorbet
‘Mascarponecreme Friichte*-Sorbet

Obstsalat-Sorbet

f.gpressococﬁtai[
Espresso, Kqﬁ[ee[i@dr, Vanilleeis

Cajojouccino Cocktail
Cajajouccino, Kaﬁcee(iﬁdr, Vanilleeis

Omngenﬁaﬁ(ee
’Kaﬁ[ee, Omngenfiﬁdr, Vanilleeis

Kuge[ Sorbet*
‘A}Oﬁ[ﬁasiﬁ'ﬁum, FErdbeere, Ananas-Kokos, ‘Mango

Kugel Eis
Vanille, Schokolade, Stracciatella

5.00

8.00

4.50

8.00

8.00

8.00

6.00

0.00

0.00

2.50

2.00

* Unsere Sorbets stellen wir selber her - ohne kiinstliche Zusctze,

Farb-, Geschmacks- und Konsewierungsstoﬁre

* Erdbeeren (Saison)



‘Biere vom ‘Fass

Car[sﬁerg

Duckstein

,,@mcufa“-Cur(sﬁerg

mit einem Schuss Grenadine

Alsterwasser

Alster , Dracula®

mit einem Schuss Grenadine

.‘En{inger Hell
frdi’nger Dunkel

‘Biere a[ﬁoﬁog"rei

frcfinger

frcfinger Zitrone / gmyefruit
Holsten

Vitamalz

e [ensﬁurger Malzbier

Fl.
Fl.

Fl.
Fl.
Fl.
Fl.
Fl.

03[
0,4 [

0,2 [
03[

03[
0,4 [

03[
0,4[

03[
0,4 [

@l [
0,5 [

0,5 [
033 [
033 [
0,334l
033

3.30
4.30

2.80
3.40

3.30
4.30

3.20
4.10

3.20
4.10

5.10
5.10

5.10
3.50
3.30
3.10
3.10



ﬂ[&zrgen&zgenoﬁz:

A= (g[utenﬁa[tiges Getreide) - Pizzateig, Pizzabrot, Pasta

B = (Krebstiere) - Garnelen - Flusskrebsfleisch - Meeresfriichte

C = (i) - Q—[ausc[ressing — Dessert - Pasta

D = (Fisch) - Fisch - T ﬁunﬁscﬁ =] ﬁunﬁscﬁsauce - finge[égte Sardellen

‘E = (frdnuss)

F = (S(y’a) - ‘]—[ausdressing

G= (Milch oder Laktose) - Q—[ausc[ressing - Edamer Kdse - Mozzarella -
Biiffelmozzarella - Sahnesauce - Quark - Bechamelsauce - Parmesan -
Scﬁafsﬁdse - gorgonzofa - Dessert - Butter - ‘Pﬂanzencreme

H = (Scﬁa[énfmcﬁte) — Pinienkerne

L = (Sellerie) - Suppen

M = (Senﬁ 3 ‘]—[ausdressing - T] ﬁunﬁscﬁsauce

N = (Sesam)

O = (Sulfite) - Hausdressing - Balsamicocreme

17 — (Luyinen)

R = (Weichtiere) - Muscheln - Schnecken - Kraken - Kalmare - Meeresﬁacﬁte

Trotz sorgfd&iger ﬂ-ﬂersfe[fung unserer gericﬁte konnen neben den ausgewie-
senen illfkrgenen Spuren anderer Stqﬁ(e enthalten sein, die im Produktions-
jprozess in der Kiiche verwendet werden.

getmnﬁeﬁegen&:

(1) = m. Konsewierungsstcﬁn - Sprite

(2) = m. CKcﬁ:ein — Coca-Cola - Coca-Cola Ligﬁt - Spezi

(3) = m. Chinin - Bitter Lemon - Tonic Water

(4) = m. Tarﬁstqﬁ( ~ Coca-Cola - Coca-Cola Ligﬁt - Fanta - Spezi
(5) = m. Suﬂungsmiﬁe[ - Presta Ligﬁr - Coca-Cola Ligﬁt

(6) = m. Antioxidationsmittel - Coca-Cola - Spezi - Fanta

Fiir weitere Fragen steht Thnen unser Personal gern zur Veﬁﬁgung.



‘Ajoem’tg’f - zum geniejgen

‘Prosecco Syumante - Weﬁg oder Rosé - a,uf FErdbeeren

0,1 3.50
0,21 6.50
Fl. 0,75 [ 19.50
Aperol Spritz 02[ 6.00

‘Hérﬁ-friscﬁer Mix aus Weﬁgwein,

71}961*0[ und einen Schuss Mineralwasser

Cam}aari Milano 02 6.00
QSitter-frucﬁtiger Mix aus Camjoari,
Prosecco und Cmnﬁewyscgfr

Lillet Wild CBe'rry 02 6.00

Weinlikor mit Zitrusnote,

gemixt mit Jom’cﬁe[m{en Wildbeeren

Martini bianco 2930 e
CBittersuﬂes Aroma mit
leichter Vanille-Note

‘Martini rosso scl 358
Intensives Aroma mit

einem Hauch Karamell



‘Fassweine

gﬁener Ausschank aus dem Fass von der Vinicola Serena aus dem
oneg[icmo Venezien Qg‘f (Regiona[weine)

Weygweine
Pinot Grigio, trocken

Stroﬁge[ﬁe Farbe mit gofcfrtejTexen. Intensiv frucﬁtiges Bukett.
Tm Geschmack fm’scﬁ und e egant.

‘Rotwein

Merlot, trocken

Helles Rubinrot. F rucﬁtiges Bukett mit leichten Krduternoten, eﬁeganter und
samtiger Geschmack.

Fassweine

Karaffe 0,25 6.95
ﬂ(amﬁe 0,5 f13.90

... als Schorle

We}’[g, ‘Rot

Fassweinschorlen

Karaffe 0,25 6.10
ﬂ(amﬁ TR TR



Weiﬂweine

‘Marani ‘Bianco Venonese
1GT, trocken

Intensiver CDufr von Qljofe( und Birne, Exotik mit Mango, CPa]oaya und Ananas.
Am Gaumen sqﬁige, gut eingeﬁunc[ene Sdure, schone ﬁ'ucﬁtﬁetonte Ldnge.

Tenuta Sassorega[:e, Toskana
Vermentino 1GT, trocken

‘Ein stroﬁgefﬁer Wein mit e[eganten Zitrusaromen und einer leichten Krduter-
note. Im Geschmack ﬁiscﬁ mit vielen Fruchtnoten und guter Struktur.

Domaine Horgelus, Gascogne
Colombard - Sau\/ignon anc, halbtrocken

Aroma von Zitmsfmcﬁten und ﬂomﬁm Noten, exyfocﬁeﬁ fmcﬁtig am Gaumen
durch Stachelbeere und Zitrusfmcﬁt Aroma mit einen fangen Nachhall.

Asio Otus, Sizilien
Cﬁan{onnay - Sauw’gnon blanc, halbtrocken

‘]—(armoniewunc(er, rund, e[egomt mit schoner cremiger Lc’inge. CPﬁrsicﬁ, Griiner
ﬂyfef, ’J-ﬁmig und ﬂ\/lcmgo sind in dieser auﬂergewdﬁnficﬁen Cuvée zu schmecken.
Romantik jour.’

QCamﬁ(e 0,25 [ 7.60
QCamﬁ(e o5 [ 1520
Flasche 0,75 [ 20.50



‘Roséweine

Tenuta Sassorega[é, Toskana
Sangiovese ‘Rosé, QQ‘T: trocken

Sonnenverwohnt und auf dem ricﬁtigen Boden ge}oﬂanzt ist dieser Rosé eine
echte Visitenkarte ﬁlr die gas’g(reund'scﬁaﬁ der Toskana. fﬁriscﬁencf mit

einem Wundérﬁaren SCﬁﬂ’l@[Z.

Domaine Cl-(orgefus, Gascogne
La vie en Rose Cabernet Sauw’gnon, Merlot, T annat, halbtrocken

Sehr eﬁriscﬁencﬂ Mit Aromen von roten Friichten und Erdbeeren.

CKamﬁ[e 0,25[ 7.60
CKamﬁe o5 [ 15.20
Flasche 0,75( 20.50

Rotwein, [teblich

Lambrusco Emilia Amabile, Treviso
Lambrusco 1GT

Fin ty}oiscﬁer Lambrusco zum Sjoaﬂ haben.

ﬂ(amﬁ[e 072 G-t~ 70
“_Kamﬁ[e 5l lezng
Flasche 0,75[ 7 )



Rotweine, halbtrocken

Asio Otus (Waldohreule), Sizifien
Cabernet, Merlot, Symﬁ

Dunkel mit krd igem Rot kommt der Asio Otus Vino Rosse fEnigmatico ins
Glas. Die Nase der Cuvée verziickt mit dichten Fruchtnoten nach Johannis-
beeren, ;\e?(en Brombeeren, etwas Tt rocﬁenjoﬂaume und weiterem dunklen Obst.
Frdige Nuancen, etwas Vanille und Zimt, balsamische Noten und feines Zedern-
holz vervollkommmnen das Bukett. Romantik pur!

Doppio Passo Primitivo di Salento 1GT
Weinkellerei Botter, ﬂpuﬁen

geﬁeimtl’p}o und Geschmackswunder aus Salento mit Intensitit und Charakter.

Fruchtbetonter Wein mit ordentlicher Struktur. ﬂngeneﬁme CRestsuﬁe verleiht
dem Wein einen veﬁﬁﬁreriscﬁen T rin@ﬂuss. CinCin!

Nero d “Avola - Syrah DOC

Terreliade, Sizillien

Sattes Rubinrot, Duft nach fn’scﬁen roten Friichten mit einer leichten, an-

geneﬁmen Wurzigﬁeit. Am Gaumen ist der Wein g[éicﬁzeitig fein und fu[ﬁ’g,
zeigt eine agi&e Struktur und eine schone Frische.

Karaffe 0,25  8.10
Karaffe 0,5 [ 16.20
Flasche 0,75 [ 21.00



Rotweine trocken

Chianti Classico, ,Blue Label “ DOCG
Lamole di Lamole, Toskana

Intensives Rubinrot. Der im CBawiclue gereiﬁe Wein Em'ngt tyjoiscﬁe Aromen
eines Toskaner Sangiovese. Vo[[mund’ig, ein guter CBegﬁziter ﬁlr den Abend.

Rego[o ‘Rosso 1GT
Vinicola Sartori, Veneto

FEin super Venezianer! Der CRego[o Rosso Veronese 1GT von Sartori di Verona
iiberrascht mit einer dichten, tiefcfunﬁfen, granatroten Farbe. In der Nase
sind einge[egte und getrocﬁnete Friichte zu riechen, die an schwarze Kir-
schen, CPﬂaumen und Teigen erinnern. Ein Wein, der jec[e ‘Menge S}mﬂ bereitet!

Barbera D “alba
Marchesi di Barolo, Medaina

Tn der Nase ﬁucﬁtig mit Aromen von Cassis und Kirschen. Am Gaumen trocken
und Iércy:tvo[[ mit intensiver Frucht und Wiirze. Tm ﬂﬁgang ﬁin strukturiert
und [omg.

‘Kamﬁ% o,25f 9.40
‘Kamﬁ% Q5| 48-80
Flasche 0,75 [ 25.10



